Lappish Cuisine / Lappilainen keitti®

%h__v/ - Green & Gold 'Seasons Menu

Seitarannantie 437 Aukioloajat:
' 97240 Rovaniemi FINLAND Joka paiva 17.00 - 22.00
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Paistettu siika, edamamepyree, pikkeloity ferikoli ja perunat.
PAARUOAT
Aito burger (L) oy 22.°€
Talon oma hampurilainen kotitekoisella kastikkeella, savustetulla
cheddarilla ja pikkelikurkulla. Tarjotaan raikkaan salaatin kanssa.
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Savulohipasta (L) 23 € ()
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Herkullinen pasta murealla savulohella, tuoreilla yrteilla ja valko- /:\ '::/

sipulilla tomaattikastikkeessa, viimeistelty parmesaanilla.
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Paistettu ankanrinta (G, L)

Rapea kasvispihvi, rucolaa,I kotitekoinen N
kastike ja pikkeloditya chilia. d
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Poronkaristys (G) : , 33€

Mureaa poronkaristystd perunamuusin, pikkelikurkun ja
puolukkahillon kanssa.

Metsurin entrecdte-pihvi (G, L). 35€

Meheva entrecbte-pihvi, tarjolla perunagaleten ja
demi-glace-kastikkeen kanssa.

JALKIRUOAT

_Talon suklaakakku (L) - ; 16ES.

Suklaakakku taytelaisella suklaamoussella ja
eksoottisella hedelmakompotilla.

Klassinen New York -juustokakku (L) 16 €

Tarjotaan villimarjojen ja murun kanssa.

Tyrni-valkosuklaakakku (L) 16 €

Raikas ja tayteldinen kakku, jossa tyrnin ainutlaatuinen maku kohtaa
pehmean valkosuklaan.

L — Laktoositon, G — Gluteeniton, V — Vegaaninen

“IImoitathan meille mahdollisista allergioista tai erityisruokavalioista.”






